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Fiche spécification produit / Productspecificatie / Produktspecifikation

HUILE OLMA FRITURE 25L
FRITUUROLIE OLMA 25L

15179091

23 Kg

100 %

BE

HUILES VEGETALES-PLANZENÖLE

77004Article / Artikel :

Catégorie :

Code douanier / Intrastat-code : 

Poids moyen / Middeld gewicht / Durchschnittsgewicht :

Matière grasse / Vetgehalte / Fett :

Pays d'origine / Land van oorsprong / Ursprungsland :

Kaastype :

Käsesorte :

Valeurs Nutritionnelles / Voedingswaarden / Nährwerte Pour 100 g / Per 100 g

Energie / Energiewaarde / Brennwert 3700 kJ - 900 kcal

Graisses / Vetten / Fett 100g

- dont acides gras saturés / - waarvan verzadigd vet  / - davon gesättigte Fettsäuren 15g

Glucides / Koolhydraten / Kohlenhydrat 0g

- dont sucres / - waarvan suikers / - davon zucker 0g

Protéines / Eiwitten / Eiweiß 0g

Sel / Zout / Salz 0g

Ingrédients / Ingrediënten / Zutaten Valeurs / Doelwit / Ziel Origine/Oorspr./Herkunft

Australie-Europe-Ukraine-Amérique
du Sud

Matières grasses / Vetten / Fette: 100%

- Huile végétale raffinée / Geraffineerde plantaardige olie / Raffinierte Pflanzeöl (Colza,
tournesol / koolzaad, zonnebloem / Rap, Sonnenblume)

Europe-USA-SuissArômes / Aroma's / Aromen (avec arachides / met Pinda's / mit Erdnüsse) <0.01%

EuropeAntimoussant / antifoaming: <0.01%

- diméthylpolysiloxane E900 <0.01%

Allergènes / Allergenen / Allergene Valeurs / Doelwit / Ziel

Exempt / Vrijgesteld / Befreit

Param. Physico-Chimiques / Chemische kenmerken / Chemische Eigenschappen Valeurs / Doelwit / Ziel

Humidité / Vocht / Feuchtigkeit <0.3%

Caractéristiques organoleptiques / typische organoleptische Evaluation /evaluatie/wertung

Couleur / Kleur / Farbe jaune pâle / lichtgeel / hell gelb

Goût / smaak/ Geschmack Arômes / Aroma's / Aromen (avec arachides / met
Pinda's / mit Erdnüsse)

Code à Barre / Barcode / Strichcode

Typ

Type

TypeHauteur

Hoogte

Höhe (cm)

LargeurLongueur

Lengte

LängeVerpackung

Verpakking

Conditionnement

Breedte

Breite Strichcode

Barcode

Code à Barre

*77004-PCE*
*77004-PCE*

43.52828PCE 1 PCE 77004-PCE

&dAA42A|PPTPXrGTIN1343.52828PCE 1 PCE 5411421004082

*77004-LIT*
*77004-LIT*

LIT 11 PCE 77004-LIT

*77004-PAL *
*77004-PAL *

145.580120PAL 33 PCE 77004-PAL 
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Caractéristiques organoleptiques / typische organoleptische Evaluation /evaluatie/wertung

Odeur / Geur / Geruch Arômes / Aroma's / Aromen (avec arachides / met
Pinda's / mit Erdnüsse)

Température / Temperatuur / Temperatur Valeurs / Doelwit / Ziel

- de conservation / bewaartemperatur / Lagertemperatur <20°

Déclaration OGM / GGO verklaring / GVO-Deklaration

Exempt / Vrijgesteld / Befreit

Ionisation / Ionisatie / Ionisation

Non soumis / Niet onderworpen / Nicht unter

Par la présente, nous confirmons également que nos produits sont conformes à toutes les législations belges et européennes qui les concernent.

Hierbij bevestigen wij ook dat onze producten voldoen aan alle Belgische en Europese wetgeving die hen betrekken.

Hiermit bestätigen wir, dass unsere Produkte auch für alle belgischen und europäischen Gesetzgebung, die ihnen entsprechen.
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